
Le Chateauriand
R E S T A U R A N T

H O T E L  B A K O U A  * * * *

D É C O U V R O N S  L E S  S A V E U R S

E N T R E  T E R R E  E T  M E R  D E  L A

M A R T I N I Q U E

 

D I S C O V E R  L O C A L  S P E C I A L I T I E S ,

F R O M  F A R M S ,  O C E A N A N D

C O U N T R Y  S I D E S

 

N O T R E  E Q U I P E  D E  L ' H Ô T E L

B A K O U A  * * * *  V O U S  S O U H A I T E

L A  B I E N V E N U  E T  U N

E X C E L L E N T  R E P A S

 

O U R  H Ô T E L  B A K O U A  * * * *  T E A M ,

W I S H  Y O U A  G O O D  S T A Y  A N D

E N J O Y  Y O U R  M E A L

 



Le Chateauriand
R E S T A U R A N T
H O T E L  B A K O U A  * * * *

M E N U  À  4 5 € :  E N T R É E /  S T A R T E R , P L A T S / M A I N

C O U R S E ,  D E S S E R T / D E S S E R T

 

N O S  F R O M U L E S  :  

 

3 5 €  E N T R É E / S T A R T E R ,  P L A Y /  M A I N  C O U R S E

3 5 €  P L A T /  M A I N  C O U R S E ,  D E S S E R T / D E S S E R T 

E N T R É E S

Carpaccio de Saint Jacques au zeste de citron vert

Scallops Carpaccio with green lemon zest

 

Ceviche de perroquet et queues de gambas

Loca fish ceviche with shrimps

 

Velouté de legumes pays chips de bacon au miel et

graine de sésame

Mixed vegetables soup with bacon and sesame seeds

 

Terrine de foie gras au rhum vieux, chutney

d'ananas et coulis balsamique

Foie gras errine with old rhum, pineapple chutney and balsamic sauce



 

L E S

P O I S S O N S  &  C R U S T A C É S  F R A I C H E U R

F I S H  &  S E A F O O D  R E D U C E D
 

Cassolette de Tazard aux Petits Légumes

WhiteFish Cassolette with Mixed Vegetables

 

Filet de Loup Roti,  Crème Acidulée aux Groseilles

Roasted Seabass Fillet  with Tangy Sauce and Currants

 

Brochette de Gambas Sauce au Curry

King Prawn on Skewer,  Curry Sauce

 

Langouste Grillée du Bakoua (Suppl.  20€)

Grilled Lobster Bakoua Style

$ 1 8 . 6 9

D E S S E R T

L E S  V I A N D E S  & V O L A I L L E S

M E A T  &  P O U L T R Y

Suprême de Poulet Jaune, Sauce au Foie Gras

Filleted Breast of  Yellow Chicken, Foie Sauce

 

Carré d’Agneau Roti Sauce au Romarin

Roasted Rack of Lamb with Rosemary Sauce

 

Filet de Bœuf  Grillé et sa Sauce aux Morilles

Grilled Beef Fillet with Morel Mushrooms Sauce

 
G A R N I T U R E S / G A R N I S H E S

Risotto  /  Risotto

Gratin du Jour  /  Vegetables «au gratin »

Paysanne de Légumes  /  Mixed Green Vegetables



 

V O S  D E S S E R T S

Y O U R  D E S S E R T S

$ 1 8 . 6 9

D E S S E R T

Cannelloni à la Mousse de Chocolat au Gingembre,

Caramel Beurre Salé

Stuufed Pancake with Ginger Chocolate Mousse,  Butterscotch

 

Salade Fruits Frais au Shrubb

Fresh Fruits Salad with Shrubb

 

Tarte Croustillante à l ’Ananas Caramélisé

Crispy Tart with Caramelized Pineapple  

 

Assortiment de Glaces & Sorbets

Ice Cream and Sorbet

 

Soufflé Glacé au Citron

Iced Soufflé with Lemon

 

 

 
Prix Nets en Euros / NetPrices in Euros

 Taxes et Service Compris / Tax and Gratuities Included
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