
 

 

 

 

 

 

  



 
 

  

Les entrées : 
 

*Assiette d’accras (10 pièces), sauce créole                                             1-5  11.00 € 

 

*Assortiment de boudins créoles blanc et rouge            1-7 13.00 € 

 

*Féroce d’avocat posé sur une cassave                              5 14.00 € 

 

Tartare de thon au lait de coco 110g                                   5 16.00 € 

 

Marlin de deux façons, en rillettes et fumé                        5 19.00 € 

 

Terrine de foie gras de canard, chutney aux fruits            5 19.00 € 

 
Les plats : 

 

*Tartare de thon au lait de coco 180g                                 5 24.00 € 

 

*Blaff de poisson d’arrivage                                                  5 26.00 € 

 
*La pêche d’arrivage marinée à la citronnelle et grillée   5 27.00 € 

 

*Cuisse de poulet en colombo  23.00 € 

 

*Echine de porc confite et grillé, jus aux épices 24.00 € 

 

*Bavette grillée 250 g, sauce poivre ou roquefort                        7   27.00 € 

 

Souris d’agneau braisée, jus de cuisson (environ 300g) 29.00 € 

 
Nos plats d’exception à partager ou pas : 

 

Loup caraïbes rôti, servi entier (environ 1kg)                       5-7 69.00 € 

 

Tomahawk de bœuf grillé (environ 1,3 kg)                               7   89.00 € 

* 
Nos plats sont accompagnés d’un assortiment de garnitures du jour 

 
Supplément : Assiette de frites de pomme de terre  5.00 € 
 
 
*Ces plats sont mis au choix pour les repas pris en demi-pension.  
Tout autre choix dans le cadre de la demi-pension sera facturé avec un supplément de 10€ par personne.  



 
 

  

 
Les grandes salades : 

 

*Fraicheur végétarienne, assortiment de légumes cuits /crus, fruits 17.00 € 

 

*Paysanne, aux légumes cuits et crudités, poulet boucané, sauce créole  17.00 € 

 
*Salade Créole au poisson frais mi cuit, ananas crudités et riz                                     5 18.00 € 

 
Les pâtes fraiches, faites maison : 

 

*Aux lambis et petits légumes de saison                                                                       2-14 24.00 € 

 
*Aux lardons et champignons de Paris du Robert                                                           7 20.00 € 

 

*Ravioles aux langoustes et crevettes, sauce citronnelle                                               2  25.00 € 

 

 
Les burgers : 

 

*Burger de thon                                                                                                                1-5-7 25.00 € 
 

*Cheeseburger bacon                                                                                                        1-7 23.00 € 

 
 

Les desserts : 

 
*Coupe de salade de fruits aux senteurs caraïbes 9,00 € 

*Verrine au chocolat blanc et fruits de la passion, crumble au manioc                       7  8.00 € 

Délice de patate douce caramélisée, sauce anglaise au lait de coco, glace coco       1 10,00 € 

Brownies pistache chocolat, glace vanille                                                                    1-3 -7 10,00 € 

*Assortiment de glaces et sorbets, 3 boules, pépite de crumble                                 7 9,00 € 

Crème brulée à l’ananas caramélisé                                                                                  7  10,00 € 

 
 

*Ces plats sont mis au choix pour les repas pris en demi-pension.  
  Tout autre choix dans le cadre de la demi-pension sera facturé avec un supplément de 8€ pour les entrées et 10€ pour les plats.  



 
 

  

 
 

Menu du Petit Mousse    
Avec Accras 20€ / Sans Accras 16€ 

 

Accras et crudités      1-5  

* 

Poulet ou Steak Haché, frites et légumes  

Ou 

Poisson  5   , riz et légumes 

* 

1 boule de Glace     7 

1 verre de Jus de Fruits ou 1 Sirop 

 
 

 

Nos fournisseurs locaux : 

Arnaud, Marin Pêcheur à Anse Mitan  

Marin pêche, loups caraïbes  

Boniteau viandes 

 

La liste des allergènes :  

  1. Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou leurs souches hybridées) et produits à base de ces céréales 

  2. Crustacés et produits à base de crustacés 

  3. Œufs et produits à base d’œufs 

  4. Arachides et produits à base d'arachides 

  5. Poissons et produits à base de poissons 

  6. Soja et produits à base de soja 

  7. Lait et produits à base de lait (y compris de lactose) 

  8. Fruits à coques (amandes, noisettes, noix, noix de cajou, pécan, macadamia, du Brésil, du Queensland, pistaches) et produits à base de ces fruits 

  9. Céleri et produits à base de céleri 

10. Moutarde et produits à base de moutarde 

11. Graines de sésame et produits à base de graines de sésame 

12. Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10 mg/kg ou 10 mg/l 

13. Lupin et produits à base de lupin 

14. Mollusques et produits à base de mollusques 

 

Tous nos prix s’entendent taxes et service compris 


