


da Siréne
Entrées Créoles

Assiette d’Acras
beignets de morue frits, relevés au piment

Assortiments de Boudins Créoles
duo de boudins blanc et rouge, salade, carottes rapées, oignons rouges

Féroce d’Avocat sur son Sablé au Parmesan
purée d’avocat agrémentée de morue, piment, manioc, sur un sablé croustillant au parmesan

Tartare de Thon au lait de Coco
thon coupé au couteau, assaisonnement lait de coco, piment, jus de citron vert

Soupes

Poisson
poisson de la péche du jour, tomate, légumes locaux, piment peyi

Légumes
légumes locaux relevés aux épices et piment peyi

Salades

Végétarienne
aubergine grillée, houmous, chou rouge, carotte, concombre, falafels, vinaigrette a la mangue

Lambi
marinade épicée, citron, cébette, patate douce, ananas, laitue, tomate cerise

Créole
boudin blanc, boudin rouge, acras de morue, crabe farci, féroce d’avocat

Thon mi-cuit
marinade soja salé-sucré, riz, ananas, wakamé, pickles de concombre

Ti-punch
Crevettes, crabe, ananas, mangue, kiwi, avocat, rhum blanc, jus de citron vert

13.00 €

15.00 €

16.00 €

16.00 €

14.00 €

14.00 €

17.00 €

19.00 €

19.00 €

19.00 €

20.00 €

taxes et service compris liste des allergénes disponible a 'accueil
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Burger
Burger Classique
steak haché 150 grammes, tomate, salade, cornichons, ketchup, mayonnaise 23.00 €
Burger de Thon
steak de thon mi-cuit, tomate, salade, mayonnaise et ketchup 26.00 €
Cheese Burger Bacon
steak haché 150 grammes, cheddar, bacon, tomate, salade, cornichons, ketchup, mayonnaise 26.00 €
Mer
Filet de Daurade en Colombo
daurade coryphéene marinée dans un délicat mélange d’épices colombo 23.00 €

Vivaneau mariné a la Créole
filets de poisson des caraibes, marinade citron vert, ail, piment, bois d’inde, cive, thym et girofle  28.00 €

Lambi mariné aux Agrumes

coquillages emblématiques de la Martinique, marinade agrumes, piments, herbes fraiches 32.00€

Langouste Grillée, beurre d’herbes et Vieux Rhum 2 Entiere

servie avec un beurre aromatisé aux herbes peyi et rhum vieux 55.00 € 95.00 €
Terre

Ballottine de Volaille au piment doux
volaille farcie de fines herbes, piment, ail servie avec une sauce piment doux 24.00 €

Ribs de Porc marinées et grillées,
marinade sauce soja, miel, ail, épices, sauce barbecue 24.00 €

Brochette Bakoua
bavette de boeuf, poulet mariné, chorizo, mais, poivrons, oignons rouges et tomates 27.00 €

Entrecote de beeuf grillée 250 Grammes
cuisson : bleue, saignante, a point ou bien-cuite
sauce : créole, au poivre ou au roquefort 29.00 €

accompagnements au choix (2)
riz, gratin du jour, légumes,
frites de pomme de terre, frites de patate douce (supplément de 2.00 €)

taxes et service compris liste des allergénes disponible a 'accueil
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Desserts
Coupe Madinina
salade de fruits frais coupés, sirop de canne, rhum blanc, jus de citron, tuile coco 11,00 €
Panacotta
Gingembre et Ananas caramélisé 11.00 €
Trio de Profiteroles
glace Vanille et Passion, sauce Chocolat 11,00 €
Verrine Tarte au Citron
creme citron légere, meringue, crumble de manioc 13,00 €
Moelleux au Chocolat
gateau au chocolat tiede, glace vanille 13,00 €
Tartelette Coco au Yuzu
creme anglaise aux zestes de citron 13,00 €

Menu du Petit Mousse
20.00 €

au choix :

Poulet
ou
Steak Haché
ou
Poisson

Boule de Glace

Verre de Jus de Fruits

La liste des allergenes par plats est disponible a l'accueil du restaurant

taxes et service compris liste des allergénes disponible a 'accueil



MUSTARD
FREE

MOLLUSCS
FREE BULEHITES

taxes et service compris liste des allergénes disponible a 'accueil



Mercier

Moét et Chandon

Merlot
Chardonnay

Grenache Rosé

Chardonnay
Domaine du Tariquet

Entre-Deux-Mers
Chateau vrai cailloux

Gérard Bertrand Réserve spéciale

Viognier

Simonnet-Febvre
Petit Chablis

Gris de blanc

Minuty Moments Rosé
Cotes de Provence

Louis Bernard BIO
Cotes du Rhone

Raoul Clerget
Macon Village

La Piece des Capitaines
Chateau Chapelle d'Alienor

Chéateau de Gravieres
Graves

taxes et service compris

2020

2019

2020

2019

2020

2018

2019

2018
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VINS

CHAMPAGNES

AU VERRE

Couleur du sud

BLANCS

ROSES

ROUGES

% Bouteille

25.00 €

% Bouteille

22.00€

37.00 €

Bouteille
80.00 €

130.00 €

7.00 €
7.00 €

7.00 €

Bouteille

25.00 €

26.00 €

42.00 €

72.00 €

Bouteille
32.00 €

46.00 €

Bouteille

41.00 €

42.00 €

54.00 €

65.00 €

liste des allergénes disponible a 'accueil
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EAUX
Chanflor, Didier Nature, Didier Citron
Perrier
Chanflor
Didier
SOFTS

Coca, Coca 0, Ice Tea, Orangina, Schweppes Seven Up

Jus de Fruits mixé

BIERES
Pression

Heineken, Lorraine, Desperados

ALCOHOL
Punch Blanc
Martini, Porto, Punch vieux, Rhum vieux, Schrub
Ricard, Punch Coco, Kir Cassis, Whisky JB, Whisky Walken
Ligueur de Banane, Liqueur de Cassis, Tequila Patron
Gin, Vodka, Cognac, Calvados
Gin Bombay Saphire, Vodka Grey goose, Whisky Jack Daniels
Kir Royal, Rhum Vieux V.O
Whisky Nikka

taxes et service compris

25 cl
5.00 €

1/2
5.00 €
5.00 €

33 ¢l

7.00 €

Bouteille

6.50 €
6.00 €

Bouteille
5.00 €
8.00 €

50 cl
10.00 €

3¢l
5.00 €
6.00 €
7.00 €
8.00 €
10.00 €
13.00 €
15.00 €
18.00 €

liste des allergénes disponible a 'accueil



